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KOLM

Die Bdickerei.

Langfristige Partnerschaften
als Erfolgsrezept

Um sensible Zeiten erfolgreich zu meistern, setzen die
Assmann Mihlen auf dauerhafte Kooperationen,

auf Lieferanten- wie auf Kundenseite. Die regionale
Wertschépfung vor Ort ist fur langjahrige Kunden wie den
Madlinger Backermeister Jorg Kolm ein wichtiges Kriterium.

Kooperation mit Mehrwert (v.l.): Herbert Poinstingl, Geschéftsfiihrer der Assmann Miihlen,
mit Tochter und Assistentin Isabella, Ariane Kolm und Béckermeister Jorg Kolm.

eit iiber 60 Jahren bezieht die Tra-
S ditionsbédckerei Kolm mittlerwei-
le in dritter Generation das Mehl
von den Assmann Miihlen. ,,Ich bevorzuge
Mehl aus der Region, weil ich mich auf die
konstant hochwertige Qualitdt verlassen
kann', bekriftigt Jorg Kolm. Der Backermeis-
ter hat sich fiir das patentierte Steinmetzmehl
entschieden, bei dem die duf8ere Hiille des
Getreidekorns entfernt wird und das Mehl
deshalb einen hohen Reinheitsgrad hat und
bekommlicher ist. In Pandemiezeiten inves-
tierte er gemeinsam mit seiner Frau Astrid
und Schwester Irene Malle in eine moderne
Backstube, die sich ebenfalls in Mddling be-
findet. Die Teigverarbeitung erfolgt tibrigens
noch héndisch, andere Prozeduren wurden
durch neue Vorgehensweisen erginzt.
»Modlinger Kipferl und Speckstangerl sind
eine gelungene Kombination aus Tradition
und Moderne®, wie der Médlinger Bécker-
meister verrit. Trotz steigender Mehlpreise
sei die Nachfrage ungebrochen. Sein hohes
Qualititsbewusstsein macht sich nicht nur
bei Konsumenten, sondern auch in der Fach-
welt bemerkbar, so konnte er sich beim 20.
internationalen Brotwettbewerb 2022 in
Linz mit iiber acht Gold-, acht Silber und

drei Bronzemedaillen tiber einen Platz unter
den Top 20 Europas freuen.

»Um beste Rohstoffqualitit anbieten zu kon-
nen, pflegen wir zu unseren Lieferanten aus
der Region regelméfiige und jahrzehntelan-
ge Geschiftsbeziehungen, die wir mit fairen
Preisen aufrechterhalten wollen®, wie Ass-
mann  Miihlen-Geschiftsfithrer Herbert
Poinstingl bestdtigt. Schwierige Zeiten
konnten nur durch gegenseitiges Vertrauen
zwischen Landwirten, den Miihlen und Ba-
ckereien gemeinsam gemeistert werden.
»Der Markt verandert sich laufend und ist viel
dynamischer geworden, deshalb ist es uns als
Teil dieser Wertschdpfungskette wichtig,
auch fiir eine gewisse Stabilitdt in unserem
regionalen Umfeld zu sorgen®, erklart Her-
bert Poinstingl. Durch die SchliefSung zweier
Miihlen in Niederdsterreich und Oberéster-
reich konnten die Assmann Miihlen zu Jah-

‘resbeginn sogar neue Kunden tibernechmen,

um so die Versorgung zu sichern.

Die Getreidekammer des Industrieviertels
zeichnet sich besonders durch Ertrag und
eine sehr gute Qualitdt aus. Bei optimalen
Wetterbedingungen kénnen Landwirte auch
heuer wieder mit einer durchschnittlich gu-
ten Qualitdt rechnen. u



